LA UNION &3

La Mozzarella es un tipo de queso de pasta hilada, lo que le aporta una estructura fibrosa que es una de las razones por las
que la mozzarella de la pizza se estira al tirar de ella, tiene sabor lacteo, suave y fresco. Al hornearla, la mozzarella se funde
de forma excelente, suave, cremosa y con ampollas (blisters) uniformes.
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